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Amuses bouches

Chouquettes de pomme de terre aux herbes.
et
Crostini de champignons, persillade, féta et roquette.

Entrée
Soupe de topinambour aux oignons caramelisées et chips de topinambour.

Plat principal
Poélée de Iégumes du moment, purée maison et curiosite.

Dessert

Petit cake a la carotte et mousse onctueuse a 1’écorce d’orange confite.

VINS
Chateau Fontenille 2011 ou Chéteau Marjosse 2011 (vins blancs de L’Entre-Deux-Mers)

e Prince Sarment (Vin de Table rouge de Francois des Ligneris)
Chateau Gueyrosse 2008 (AOC Saint-Emilion Grand Cru)
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Dégustation littéraire a 17h00 : http://www.cepdivin.org/degustations/hors_collection/histoires _legumieres.html
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